SUGGESTIES

VOORGERECHTEN

Bordje lerse oesters 6/9 - op ijs - sjalotten vinagrette - citroen € 26,00 | € 38,00
salade lauwe geitenkaas - gegrilde groenten - vinaigrette framboos - pijnboompitten € 25,00
HOOFDGERECHTEN

Gebakken zalm - courgette - paksoi - gestoomde aardappelen - béarnaise garnaal €29,00
Fish & chips - ‘homemade’ tartaarsaus - citoen - frietjes of puree aardappelen € 27,00
VEGETRARISCH

Aubergine - Parmegiana - tomatensaus - mozzarella - gebakken aardappelen € 25,00
Quiche met Polder groentjes - Oud Brugge kaas - veldsla - granaatapp el € 26,00
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VISGERECHTEN

Gebakken sliptong (3) “beurre noisette” sla verse frietjes €32,50
Garnalen kroketjes (3) ‘Huisgemaakt' of fondue parmesaan kaas (3 met klassieke garnituren € 29,00
Hondshaai 'RUNWAY" - mosseltjes - garnaaltjes - tomaat - aardappelmousseline. € 28,50
Op het vel gebakken kabeljauw, knaolselder créme, spitskool en jonge spinazie, blanke € 2950

boter met citroen.

VLEESGERECHTEN

Tartaar ‘minute’ van Belgisch Wit-Blauw-ras, sla en verse frietjes €2700

Rumsteak ‘extra’, sla, frietjes saus naar keuze € 28,50

Gegrilde lerse Rib Eye, sla en verse frietjes, saus naar keuze € 36,00

Cote a I'Os ‘Porterhouse’ +400gr (1 persoon) - sla - tomaat - verse frietjes. €39,50

Sauzen: Gebroken peper, Béarnaise, Archiduc, Hofmeesterboter

VOOR ONZE JONGE GASTRONOMEN (TOT 12 JARAR)

Chicken nuggets — appelmoes — verse frietjes €16,00

Klassieke Spaghetti ‘Bolognaise’ gemalen emmentaler €16,00

Huis gemaakte gehaktballetjes — tomatensaus puree of frietjes € 16,00

NAGERECHTEN

Patisserie van de dag | €10,00

Dame-Blanche met vanille ijs, warme chocolade, koekje €10,00

Klassieke chocolade-mousse € 10,00
€10,00

Gebrande vanille-room
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