RUNWAY Suggesties

Voorgerechten

Salade van fijne frisée, mosterd vinaigrette, spek en geroosterde aardappelen, rode ui ei.
€22

Stukje gekonfijte zalm, tomaten salsa met zwarte olijven, gefruite en gebrande prei,
guacamole.
€23,50

‘Coeur de boeuf tomaat, burrata, ‘patta negra’, basilicum, olijfole
€24

De Hoofdgerechten

Op het vel gebakken kabeljauw, knolselder créme, spitskool en jonge spinazie,
blanke boter met citroen.
€29

Kalfs medaillon met parel couscous, erwtjes, boontjes en peultjes, licht gebonden

kalfsjus met
€27,50

Asperges-Suggesties:

Witte asperges op Vlaamse wijze - ei - peterselie - boter.
€27,50

Witte asperge roomsoep - bieslook - kruidenolie - gerookte eend.
€12

Lauwe witte asperges - met gerookte zalm - sausje van groene kruiden.
€24,50
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met klassieke garnituren €18,50
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~ Chicken nuggets - appelmoes I-:'flvers; frietjes €16
Klassieke Spaghetti ‘Bolognaise’ gen:? len emmentaler ' €14
gemaakte gehakiballetjes - tornatensaus puree of frietjes €15

Nagerechten

Patisserie van de dag €10
Dame-Blanche met vanille ijs, warme chocolade, koekje €10
€10

e chocolade-mousse
€10



